Mein Caterjng PLANUNGSUBERSICHT - 5 PUNKTE

Womas

Gastezahl richtig angeben

FUnf Punkte fir eine realistische Portionsplanung

Alle Mitessenden erfassen, ohne pauschale Mengen- oder Grammformel. EINE SEITE - KLAR GEPLANT
° Alle Mitessenden zihlen Kinder beriicksichtigen
Die angegebene Personenzahl ist die Kinder, die mitessen, gehéren ebenfalls in die
Grundlage fur Auswahl und Preis. Gastezahl.
Zahlen Sie nur Personen, die tatsachlich Eine pauschale Halbportion wird nicht fur jedes
mitessen. Menl angenommen.
° Dienstleister erginzen Keinen groB3en Puffer
Fotografie, Musik oder andere Dienstleister addleren
zahlen mit, wenn sie essen. Ein pauschaler Aufschlag ersetzt keine
So bleibt die angegebene Zahl vollstandig. realistische Géastezahl.
Es gibt keine feste Grammzahl, die fur jedes
Menu passt.

e Anderungen neu berechnen

Andert sich die Personenzahl, werden Auswahl und Preis neu berechnet.

Prifen Sie die Zusammenfassung vor dem Absenden erneut.

Ihre Anfrage vorbereiten
Wabhlen Sie zuerst das Men(, danach die Personenzahl und anschlielend das Datum. Die Anfrage Ratgeber 6ffnen

bleibt bis zur personlichen Prifung unverbindlich.
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